Kogelbiefstuk
met korianderpesto

Ingrediénten (6 personen - 15 minuten):
6 kogelbiefstukjes van 3 cm dik

30 g boter

Voor de pesto:

4 teentjes knoflook

2 bosje koriander

6 el olijfolie

4 el gepelde, ongezouten pistaches
peper uit de molen

Hoe maak je het:

Haal het vlees tijdig uit de koelkast, zodat het op kamertemperatuur is.
Maak de knoflook schoon en doe de teentjes samen met de koriander,
pistaches, olijfolie, zout en peper in de keukenmachine. Meng een paar
seconden tot een korrelige pesto. Verwarm de boter in een grote
anti-aanbakpan en leg de biefstukken in de hete boter. Strooi er peper en
zout over en verdeel de pesto erom- en overheen.

Bak nog 3 min rondom en serveer meteen




